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I Dienstag, 3. April 2012 - 19:15 Uhr \ Club in ;
,Lebensraum Weltall - Wire der Mars eine Alternative?“ Genf DIGG 13822012
Prof. Dr. Diedrich T.F. Mohlmann, Einladung

DLR-Institut fiir Planetenforschung in Berlin

Zu einem Vortrag von:

! Dienstag, 24. April 2012 - 18:00 Uhr
Jahresmitgliederversammlung
! ! ! Samstag, 5. Mai 2012 um 18:30 Uhr

Festlicher Abend aus Anlass des 20-jdhrigen Bestehens

Prof. Dr.-Ing. Werner Bauer
des Clubs

Chief Technology Officer im Vorstand der Nestlé AG

~Ernahrungswissenschaften als Grundlage einer
zukunftsweisenden Gesundheitsékonomie.“

Donnerstag, 15. Marz 2012 - 19:15 Uhr

Hotel EPSOM
Rue Richemont 18 CH-1202 Geneva

Tram 15 -Butini oder Bus 1 - Gautier -oder de Chiteaubriand

Eintritt: Mitglieder frei - Gaste: 25.- CHF

Bd. Georges — Favon 15 m 1204 GENEVE =» E-Mail: info@dicg.org =
www.dicg.org m T: +41 (0) 22 310 14 70 m F: +41 (0) 22 310 15 70



Genf, im Februar 2012
Liebe Clubmitglieder,
Liebe Freunde,

verantwortlich und somit auch fiir unser Wohlgefiihl. Was aber

ist gesunde Erndhrung? Seit dem Juli 2011 erhebt Ddnemark
eine "Fettsteuer" auf Lebensmittel, die mehr als 2,3 Prozent gesattigte
Fettsduren enthalten. Betroffen sind damit vor allem Fleisch- und
Molkereiprodukte sowie Produkte mit Kokosfett. Mit dieser Mafdnahme
soll dem Ubergewicht der Danen zu Leibe geriickt werden.
Ubergewichtige gibt es ja bekanntlich nicht nur in Ddnemark. Also, was
werden wir in Zukunft essen? Welchen Stellenwert hat die
Nahrungsmittelindustrie zukiinftig? Welche Veranderungen erwarten
uns auf unserem Speiseplan?
Fragen, die uns Prof. Dr. Bauer sicherlich beantworten kann. Als
Vorstandsmitglied des weltgrossten Lebensmittelherstellers, der von
vielen Organisationen auch sehr kritisch betrachtet wird, ist die
Aufgabe des Forschungsleiters von grosser Bedeutung.

Kein Zweifel - die Erndhrung ist mit fiir unsere Gesundheit

Im Anschluss an die Veranstaltung besteht die Moglichkeit zur
Teilnahme am gemeinsamen Abendessen. Bitte melden Sie sich hierzu
mit dem beigefligten Formular an, und beachten Sie bitte die
Anmeldefrist.

Eine Anmeldung nur fiir den Vortrag ist nicht notwendig.

Wir freuen uns auf lhre rege Teilnahme an der Veranstaltung,
und danken an dieser Stelle unserem Gast und Clubmitglied noch
einmal ausdriicklich fiir die Unterstiitzung aus Anlass unseres
20-jahrigen Jubilaums.

Mit besten Griissen

Thr
byl
Ralph Tatu

Vorsitzender

Lebenslauf Prof. Dr.-Ing. Werner ]. Bauer

Werner J. Bauer ist als Generaldirektor der Nestlé AG fiir Innovation,
Technologie, Forschung und Entwicklung verantwortlich. Seine
berufliche Karriere fithrte den 1950 in Prien (Deutschland) geborenen
Werner ]. Bauer nach seinem  Studium der Chemie-
Ingenieurwissenschaften in Erlangen-Niirnberg zundchst in die
Wissenschaft; unter anderem war er Professor fiir Chemie-
Ingenieurwissenschaften an der Technischen Universitat Hamburg und
Direktor des Fraunhofer-Instituts fiir Lebensmitteltechnologie und -
Verpackung in Miinchen. Fir Nestlé ist Bauer seit 1990 in
unterschiedlichen Funktionen tatig - von 1998 bis 2002 arbeitete er fiir
Nestlé Siid- und Ostafrika, zunichst als Technischer Direktor und dann
als Marktchef. Von 2002 war er als Generaldirektor zustandig fir
Technik und Produktion. Seit 2007 ist er als Generaldirektor zustandig
fur Innovation, Technologie, Forschung und Entwicklung. Gleichzeitig
ist er auch Vorsitzender des Aufsichtsrates der Nestlé Deutschland.

Werner ]. Bauer ist seit 2003 Mitglied des Kuratoriums der
Bertelsmann Stiftung und seit November 2011 dessen Vorsitzender.

Der Nestlé-Konzern erwirtschaftete 2011 einen Umsatz von 83.6
Milliarden Schweizer Franken und erzielte einen Reingewinn von 9.5
Milliarden Schweizer Franken. Nestlé betreibt 461 Produktionsstitten
in 81 Landern und 32 Forschung- und Entwicklungseinrichtungen, und
beschéftigt insgesamt rund

328 000 Mitarbeiter.

Die Farine Lactée Henri Nestlé lk.A. wurde 1866 von dem
deutschstimmigen Schweizer Apotheker Henri Nestlé gegriindet.

Henri Nestlé war es 1867 gelungen, ein losliches Milchpulver
herzustellen, das Sduglingen als Muttermilchersatz gegeben werden
konnte.



ANMELDUNG zum ABENDESSEN

Hiermit melde/n ich/wir mich/uns zum Abendessen

am Donnerstag, 15. Marz 2012
Mit Personen an.
Mir/uns ist bekannt, dass der MenuUpreis (Hauptspeise u. Dessert
+ Getranke) von CHF 55.- pro Person direkt an das Restaurant
zu entrichten ist.
Sollte(n) ich / wir nicht 24 Stunden vor der Veranstaltung meine/

unsere Teilnahme annulliert haben, verpflichte(n) ich/ wir/ mich/
uns, den entsprechenden Betrag an den DICG zu leisten.

Bitte Termin vormerken und reservieren!
Wir feiern gemeinsam

DICG 1992-2012

Samstag, 5. Mai 2012 um 18:30 Uhr
Manége d’Onex

Name: Vorname:
Tel.: E-Mail:
Genf, den

Unterschrift:

Das Hotel Epsom konnen Sie sehr gut mit den 6ffentlichen
Verkehrsmitteln erreichen. Denken Sie bitte daran, dass
durch den Autosalon ein erhohtes Verkehrsaufkommen
bestehen kann.

Ab Bahnhof: Tram 15 — Butini -

oder Bus 1 — Gautier oder de Chateaubriand -
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